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PRODUK LUARAN TTG 
Produk Olahan Kentang 
 
NAMA MITRA 
Desa Krisik 

Kentang strain atlantis yang dihasilkan 
dibedakan dalam tiga tingkatan dimana yang 
kentang yang bisa dijual hanya yang memiliki 
kualitas terbaik (Grade A) dengan harga yang 
relative murah. Untuk meningkatkan pendapatan 
masyarakat, maka kelompok pemberdayaan 
masyarakat dari PKK mendapatkan bantuan 
mesin pengolahan keripik kentang agar Grade B 
dan Grade C dari 9 produk yang dihasilkan dapat 
diolah dan dijual dengan nilai ekonomi yang lebih 
baik. 

 

 
Mata pencaharian utama penduduk Desa Krisik adalah Bertani dan Berternak, 

dimana jumlah peternak sapi mencapai 95% dari total masyarakatnya, sebelumnya 
desa krisik telah mengembangkan usaha produk susu. Kegiatan utama yang telah 
dilakukan dalam Program Doktor Mengabdi Tahun 2020 adalah melakukan 
pengembangan dan diversivikasi pada komoditas susu yang dihasilkan di Desa Krisik. 
Selain susu, komoditi utama yang dihasilkan di Desa Krisik adalah tanaman kentang 
dimana area tanaman ini hamper seperempat wilayah Desa. Sebagai upaya dalam 
mengembangkan potensi alam yang berada di Desa Krisik dipelukan kerja sama dan 
kolaborasi antara institusi dan pihak daerah untuk meningkatkan potensi wisata dan 
sumber daya masyarakat Desa Krisik melalui pelaksanaan Doktor Mengabdi (DM). 
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Bantuan yang diberikan dalam program ini diterima dengan antusias oleh 

masyarakat Desa Krisik. Penguasaan penggunaan alat juga dapat dilakukan dengan 
baik, dan dapat dilakukan kegiatan penyiapan produk keripik bersama-sama. Saat ini 
mesin pengolahan keripik juga digunakan untuk pengolahan produk/komoditi lain yaitu 
buah-buahan dan umbi-umbi lain selain kentang yang harapannya dapat dimanfaatkan 
sebagai diversifikasi produk Desa Wisata Krisik. Dalam program ini dilakukan 
pelatihan dan pendampingan pengolahan keripik kentang dengan penggorengan 
bertingkat dengan menggunakan system penggorengan konvensional dan 
menggunakan mesin penggorengan vakum. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Alat yang digunakan 

Metode 

Hasil dan Manfaat 

TTG dan Spesifikasi Produk 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Produk yang dihasilkan 
 
 
 


